CATERINGSERVICE

Speiseplan vom
19.01.2026 - 23.01.2026

Montag, 19.01.2026

Hiihnerfrikassee mit Erbsen und Karotten A A1.8.1.5
Dampfkartoffeln e

Pfirsichkompott

480 keal; 13,0 g Felt; 62,2 g KH; 27,8 g Eiwei

Dienstag, 20.01.2026

Vier Stiick gebackene Eierkuchen A At.8.0.H
Apfelmus 2

635 keal; 14,2 g Felt; 101,5 g KH; 21,6 g Eiweld
Mittwoch, 21.01.2026
Bolognese A At.5
Gabelspaghetti A At
WeiRkraut-Mdhrensalat
Kakaomilch &+

723 keal; 31,8 g Felt; 76,3 g KH; 31,7 g Eiwel
Donnerstag, 22.01.2026
Kutterfrikadelle &
Tomatensol3e A A5

Risi- Bisi

Obst

464 kcal; 14,7 g Fell; 63,8 g KH; 18,1 g Eiwelll

Freitag, 23.01.2026
Hausgemachte Kartoffelsuppe v.1.2.6
Frische Petersilie

Brot A A1 a4

Milchpudding Schoko &+

333 kcal; 4,6 g Fell; 58,2 g KH; 11,3 g Eiweil

mit Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (5) mit Farbstoff, (6) geschwefelt
mit Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A4) Roggen und Roggenerzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier
und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (H) Milch und -erzeugnisse, (J) Sellerie und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Rickmeldungen bitte bis zum Montag, 5.1.2026

Anderungen vorbehalten. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werden



