CATERINGSERVICE

Speiseplan vom
26.01.2026 - 30.01.2026

Montag, 26.01.2026
Gebackene Kohlroulade 8.+«
Krautsofde A A1.B.H,5
Dampfkartoffeln m.s
Fruchtjoghurte.n.1

497 keal; 27,3 g Felt; 48,7 g KH; 15,1 g Eiwell

Dienstag, 27.01.2026
Schweinegulasch "Birgerliche Art" A A1.8.H.5s
Dampfkartoffeln m.s

Birnenkompott

540 kcal; 28,1 g Fetl; 54,5 g KH; 20,5 g Eiwel8
Mittwoch, 28.01.2026
Paniertes Hdhnchenbrustfilet » A1
Rahmporree A A1.B.Hs
Dampfkartoffeln m.e
Fruchtsaftgetdnk 2

483 keal; 18,7 g Falt; 55,5 g KH; 20,3 g Elwel

Donnerstag, 29.01.2026

Eierfrikassee mit jungem Gemlise A A1.B.0.H.k 5
Dampfkartoffeln v.s

Obst

598 kcal; 20,4 g Fell; 77,3 g KH; 23,1 g Eiwell

Freitag, 30.01.2026

Brechbohneneintopf mit Geflligelschnippelwurst . 1.9
Frische Petersilie

Brot A A1 A4

Milchpudding Vanille &+

318 kcal; 8,3 g Felt; 42,7 g KH; 16,8 g Elweld

mit Zusatzstoffe: {1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (5) mit Farbstoff, (6) geschwefelt, (9) mit Phosphat
mit Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A4) Roggen und Roggenerzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier
und -erzeugnisse, (H) Milch und -erzeugnisse, (J) Sellerie und -erzeugnisse, (K) Senf und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Rickmeldungen bitte bis zum Montag, 12.1.2026

Anderungen vorbehalten. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werdel



