CATERINGSERVICE

Speiseplan vom
02.02.2026 - 06.02.2026

Montag, 02.02.2026
Jagermedaillon Aat.1.2
TomatensoRe A A5
Spirelli A a1

Bohnensalat
Fruchtjoghurt &.H.1

701 keal; 31,8 g Fell; 81,1 g KH: 18,6 g Eiweil

Dienstag, 03.02.2026
Seelachsfilet auf Gemiisestreifen e
Krautersofle A At.8.H.4.5
Dampfkartoffeln v.¢

Apfelmus 2

552 keal; 26,3 g Felt; 55,0 g KH; 20,9 g Eiwell
Mittwoch, 04.02.2026
Hackfleisch-Kraut-Pfanne A At.2.5
Dampfkartoffeln v.¢

Obst

538 keal; 23,3 g Fett; 51,5 g KH; 29,0 g EiwelB
Donnerstag, 05.02.2026
HefekloRe A A1.8.0.H
Vanillepuddingssof3e & H.1

483 kcal; 5,9 g Fett; 92,4 g KH; 15,2 g EiweiB

Freitag, 06.02.2026

Linseneintopf mit Gefliigelschnippelwiirstchen . 1.¢
Frische Petersilie

Brot A Al A4

Milchpudding Vanille s.#

498 kcal; 6,9 g Felt; 70,4 g KH; 28,1 g EiwelB

mit Zusatzstoffe: (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (5) mit Farbstoff, (6) geschwefelt, (9) mit Phosphat
mit Allergene: (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A4) Roggen und Roggenerzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier
und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (H) Milch und -erzeugnisse, {J) Sellerie und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfite (>10mg/kg)

Rickmeldungen bitte bis zum Montag, 19.1.2026

Anderungen vorbehalten. Technologisch unvermeidbare Spuren von Allergenen kénnen nicht ausgeschlossen werdei



